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MENU 1(auch als Mini) omweichnung MIENU 2 O ekernzsichnes MENU 3 schonkost mw_a;paﬁnm%:& .
Nudeleintopf mit Hiihnerfleisch Kasselerriicken, 9 Schweinekammbraten W% mw Allergene:
und frischem Gemiise, dazu 1 Brotchen, auf Sauerkraut mit Kartoffelpiiree und mit Sofe dazu Wirsinggemiise jound KH 42 |4~ @E”S: o Romsen
=Weizen, ogge
Dessert al,F,GJF Senf, dazu Dessert a1,F,G,I Salzkart., Dessert a1,r13,5 BE Mu_ N.Mm a3 Gerste, a4 Hafer
B=Krebstiere
Eieromelett H:iihnchenschnitzel Bolognese Fleisch- Kriuter-Sofie 10 m_m,m mu owmmmﬁ
auf Rahmspinat mit Salzkartoffeln, Obst mit GefliigelsoBe, dazu Salzkartoffeln ¢ und mit Spaghetti und geriebener Kése, KH 48 | E=Erdnisse
al,C.F,G.LJ fruchtiger Krautsalat a1,F,G,1J dazu Obst, aLF.GI 4,0BE K 35 e
:.HMZmnam_P
Thiiringer Bratwurst 4 Chinapfanne Kohlriibeneintopf m_m_m wm ww ﬂww__mwmwa
auf Sauerkraut s mit Kartoffelpiiree und Senf | |Hahnchenbruststreifen auf Sii8-Saurem- mit Rauchfleisch 9 und Kartoffelwiwfel, ki 38 H w&%:._.ammn
al,F,G,LJ Gemiise mit Risotto, dazu Obst F,1J dazu Dessert al,F.l 3.0 BE v.“m_ Nmﬂu i g
7 : 4 b7 Pistezien
. h8Macadami
) Heringsfilet in Dillsofie Jigergulasch vom Schwein 3 Konigsberger Klopse mm_,n .“.w TwanMWu ;
mit Apfeln, Zwiebeln und Gurken, mit Champignons u. Kréutern, 3 Servietten- auf Mohren-Kohlrabi-Gemiise 10 mit KH 36 WMHEM e
dazu Kartoffeln (getrennt verpackt) F.G,LJ Knodel Selleriesalat m. Saurer Sahne cF.G1J | |Petersilienkartoffeln r.6,L3 3,0 BE MN_ Amww L=Schwefeldioxid
M=Lupinen
N=Weichtiere
Gebratener Fleischkiise Paniertes Flunderfilet Schaschlikgulasch m% ww xu_wes i
mit Sofle, dazu Lauchgemiise und mit Remouladensofe und heifem Specksalat | |mit Letscho, dazu Nudeln und e S R
Salzkartoffeln a1,CF.GLJ, il Balkansalat 30BE K 2%
Cal

MENU 2(auch als Mini)

BE- Berechnung bezieht sich nur auf Sittigungsbeilage und Dessert

MENU 3 schonkost

1 = mit Farbstoff

Gutait Appetit’

28.06. Bunter Gemiiseeintopf Gegrillte Hihnchenkeule m% wmo wmﬂn MMHNNH@MMMHQ Anderungen vorbehalten.
Sa |mit 2 Krakauer Wiirstchens und Kartoffeln, mit SoBe 10, Vitalgemiise und KH 48 “”ﬂm Mwm”nﬂw,:a_ Essen zum Verzehr
dazu 1 Brétchen, Dessert at, Salzkartoffeln 6, Dessert al,FI, 3,5 BE MN_ Nwww & = mit Antioxidationsmittel am selbigen Tag.
7 = gewachst
<246 Burgunderbraten 9 Putenkeulenbraten Mﬂ ww N - M_”__,‘mﬂww_xmmww o NMB mmﬁﬂa Vol
SO |mit BratensoBe, dazu Bohnengemiise und mit BratensoBe 10, dazu Fingermohren ku 44| 10=gebunden mitlohanneskernmeh €N EXPIESS
Salzkartoffeln, Kompott a1,G,1J und Salzkart., Kompott a1,r,1 3,0 BE mMm_ wmw MOMNmKMQ.bI
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Vs Gotha, Clara-Zetkin-Str. 50, 99867 Gotha, Tel. 03621/3199354

Mo

, Do

Fr

Sa

So

1 = mit Farbstoff

2 = mit Konservierungsstoff

3 = mit Geschmacksverstarker
4 = mit Phosphat

—M—umnavwoa vom 23.06.25 — 29.06.25

Anderungen vorbehalten

Schweizer Wurstsalat
dazu 1 Baguettebrétchen und Butter

A,G

Bratenplatte
3 verschiedene Sorten Braten, Senf
2 Scheiben Weillbrot und Butter ac

Frikadelle
mit Nudelsalat und
modm A,G,C

Schinken-Kiseplatte
2 verschiedene Sorten Schinken, Schnittkése,
2 Scheiben Vollkornbrot und Butter a,¢

-

Gegrillte Hihnchenkeule

mit buntem Reissalat
G,C

Salamiplatte
3 versch. Sorten Salami mit Garnitur, dazu
2 Scheiben Mischbrot und Butter a.c

2 Schinkenrélichen
mit Spargelfiillung, dazu Nudelsalat

A.G,C

5 = mit StiBungsmittel

6 = mit Antioxidationsmittel
7 = gewachst

8 = kann Griten enthalten

Allergene:

A = Gluten

B = Krebstiere

C = Eier

D = Fisch

E = Erdniisse

F=S8oja

G = Milch/Lactose

H = Schalenfriichte

[ = Sellerie

J = Senf

K = Sesamsamen

L. = Schwefeldioxid

N = Lupinen

N = Weichtiere

X = kann Spuren von
Allergenen enthalten

9 = mit Nitrit Pokelsalz

10= gebunden mit
Johanniskernmehl oder
Guarkernmehl

Name:

Tour:

Allergene:

A = Gluten
B = Krebstiere
C = Eier
D = Fisch
E = Erdniisse
F =Soja
G = Milch/Lactose
H = Schalenfriichte
| = Sellerie
J = Senf
K = Sesamsamen
L = Schwefeldioxid
M = Lupinen
N = Weichtiere
X = kann Spuren von
Allergenen enthaiten

1 = mit Farbstoff

Sa

So

2 = mit Konservierungsstoff
3 = mit Geschmacksverstarker

4 = mit Phosphat

Abendbrot vom 23.06.25 — 29.06.25

Anderungen vorbehalten

Schweizer Wurstsalat

dazu 1 Baguettebrétchen und Butter
AG

Bratenplatte
3 verschiedene Sorten Braten, Senf
2 Scheiben Weif3brot und Butter ac

Frikadelle
mit Nudelsalat und
Senf a.c,c

Schinken-Kiseplatte
2 verschiedene Sorten Schinken, Schnittkése,
2 Scheiben Vollkombrot und Butter a,¢

Gegrillte Hihnchenkeule

mit buntem Reissalat
G, C

Salamiplatte :
3 versch. Sorten Salami mit Garnitur, dazu
2 Scheiben Mischbrot und Butter a.c

2 Schinkenroéllchen
mit Spargelfiillung, dazu Nudelsalat

AG,C

9 = mit Nitrit Pokelsalz
10= gebunden mit
Johanniskernmehl oder
Guarkernmehl

5 = mit SiRungsmittel
6 = mit Antioxidationsmittel
7 = gewachst
8 = kann Gréten enthalten






