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MENU 1(auch als Mini)  Kennzeichnung  IMIENU 2 Sehennzsichnet MENU 3 schonkost i
03.03. Nudeleintopf mit Hiibnerfleisch Kasselerriicken, 9 Schweinekammbraten o 32 | jergene:
Mo (und frischem Gemiise, dazu 1 Brétchen, auf Sauerkraut mit Kartoffelpiiree und mit SoBe dazu Wirsinggemiise iound KH 42 | A=Gluten
{Pfannkuchen a1,F,G,LF Ky 2175 [ al=Weizen, a2 Roggen
al,F,G,l, Senf, dazu Pfannkuchen a1,%,6,1 Salzkart., Pfannkuchen a1,5,13,5 BE ¢y ‘514 |23 Gerste, a4 Hafer
B=Krebstiere
04.03. Eieromelett Hiihnchenschnitzel . Bolognese Fleisch- Kriiuter-Sofiero  F% 4 s
Di |auf Rahmspinat mit Salzkartoffeln, Obst mit GefliigelsoBe, dazu Salzkartoffeln ¢ und mit Spaghetti und geriebener Kise, KH 48 | E=Erdnirsse
al,C;F,G, LY fruchtiger Krautsalat a1,F,G,LJ dazu Obst, aLF,G1 40BE ® 2% FSoja
i 0s€
h1=Mandeln,
05.03. Thiiringer Bratwurst 4 Chinapfanne Kohlriibeneintopf M,m w“ 1 ”w ﬂww_wwwo
Mi |auf Sauerkraut s mit Wmﬁomo_ﬁﬁmm und Senf Emrboros_wémﬂmﬁoﬁg auf SiB-Saurem- mit Rauchfleisch 9 und Kartoffelwiirfel,kH 38 | h4 Kaschunusse
al,F,G,LJ Gemiise mit Risotto, dazu Obst ¥,1,0 dazu Dessert aLr.1 3.0BE ' 214 IS Pecannisse
R .} . : e s ‘ g 2 Keal 504 | h6 Paraniisse o
h7 Pistazien s
06.03. Heringsfilet in DillsoBe Jigergulasch vom Schwein 3 Kénigsberger Klopse el
Do | mit Apfeln, Zwiebeln und Gurken, mit Champignons u. Kréutern, 3 Servietten- | |auf M6hren-Kohlrabi-Gemiise 10 mit KH 36 |J=Senf
dazu Kartoffeln (getrennt verpackt) ¥.G,Ly Knodel Selleriesalat m. Saurer Sahne cF,6,1,7 | |Petersilienkartoffeln r,eyy 3,0 BE K 193 R-Seeanmamen
Keal 466 | [ =Schwefeldioxid
) M=Lupinen
07.03. Gebratener Fleischkiise Paniertes Flunderfilet Schaschlikgulasch ~ Ew. 26 |N-Weichtiore
. - . . . E Fett 27 | X=kann Spuren von
Fr |mit SoBe, dazu Lauchgemiise und mit RemouladensoBe und heiflem Specksalat | |mit Letscho, dazu Nudeln und KH 38 | Allergenen enthalten
Salzkartoffeln a1,c.p,G,LJ al,CF,G,LJ, Balkansalat 30BE ki _ a&

. . . = KN 4 . . ~_ BE- Berechnung bezieht sich nur auf Sitticungsbeilage und Uomman § ~
MENU NAmcn: als Mini) -~ MENU 3 schonkost . . | @é ﬁ

1 = mit Farbstoff

= - W, 2 = mit Konservierungsstoff
08.03. Bunter Gemiiseeintopf Gegrillte Hihnchenkeule [ 2| 32 mit Geschmacksverstrker M.,Mm Mm\ mm M m@oﬂwm wwvm\ fon
Sa |mit 2 Krakauver Wiirstchens und Kartoffeln, | {mit SoBe 10, Vitalgemiise und Ki dpp =micHIERE :
N KJ 2335| 5=mitSiBungsmittel am selbigen Tag.
dazu 1 Brétchen, Dessert a1y, Salzkartoffeln 6, Dessert a,rg, 3,5 BE (o ‘57|  6=mitAntioxidationsmittet
7 = gewachst / .
09.03 Ew 5 8 = kann Graten enthalten Hergeste It von:
; i Burgunderbraten 9 Putenkeulenbraten Fett 2| 2= mitNitritpikelsalz Menu Express
. i . . o 10 = gebunden mit Johanneskernmehl
SO |mit BratensoBe, dazu Bohnengemiise und mit mamﬁbmoaomc“ dazu Fingermohren L e e Gotha GmbH
Salzkartoffeln, Kompott a1,G,13 und Salzkart., Kompott at, k13,0 BE (o 53 & CO.KG




MENU 4 «aitmend MENU 6 vegetarisch

_<_ mzc ..N Sondermen(

(griin {geb
gekennzeichnet) gekennzeichnet)
2 kleine Frikadellen | 1 HefekloB a1,6, Forelle ,,Miillerin Art“saic
Mo mit Kartoffelsalat, daza Senf und gefiillt mit Sauerkirschen, dazu Vanille- mit zerl. Butter und Salzkartoffeln s, dazu
Vollkornbrot, Pfannkuchen at,c 7,613 sofle und Kisebrotchen, Pfannkuchen {Gurkensalat in Sauerrahm, Pfannkuchen
Bunter Schichisalat a1,rcx Nudelplatte ,,Verona® a5 Rotbarschfilet panierts
Di m. Chinak., Tom., Paprika, Lauch, gek. Ei Kiésetortellini, Gorgonzolasofie, Penne mit Remouladensofle, dazu warmer
Schinken u. Schmand, 1 Baguettebrétchen Nudel, TomatensoBe, gem. Salat, Dessert Speckkartoffelsalat, Obst G,
Schweinefiletstreifen Blumenkohl in Backteig Lachsfilets
Mi auf frischen Salaten der Saison mit Saure- mit Petersilienkartoffeln ¢ und Cocktail- auf Blattspinat mit Bandnudeln, dazu
Sahne-Dressing ¥,6 Dipp, dazu Obst a1,c;F,GLI Dessert a1,
Paniertes Schweineschmitzel Griellbrei Thunfischsteak gegrillt s
D mit buntem Nudelsalat, dazu mit Kirschkompott, dazuy Késebaguette mit Kriuterbutter, dazu Salzkartoffeln
O |Obst al,C,F,GLJ : mit Tomaten gammiertate und Tomatensalat, Dessert a1,cF,G
Grofler Brathering Gnocchi Viktoria Seebarschfilets
Fr mit Bssig-Ol-Marinade, Zwiebelringe, mit Blattspinat- Késesof3e dazu mit Limonen- Meerrettich-Sofle dazu
Brot und Butter, dazu Dessertai,c Eisbergsalat und Dressing, Obst a1,7,61 {Kart. u. Kopfsalat, Dressing, Dessert a1,G,
Taglich MENU 5 MENU 8
 Von Salatpokal Soliank
L « . . A _ olianka ‘ _ :
.. Montag bis Freita _Hahnchen Nuggets, auffrischen - -~ |~ AONALAL 1110. Woe
. @ . m _ Salaten der Saison, Kiitbiskerne - " mit Kasselerfleisch, dazu | | N @o @ﬂmﬂ@ |
o v ) . v Croutons, Mandarinen =~ 1 Bré £ Y
. utons, rotchen, Dessert aur,
Anderungen vorbehalten Italienisches Dressing, ’ , e
Guten Appetit dazu 1 Brotchen aiF, Montag bis Freitag




.
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Abendbrot vom 03.03.25 — 09.03.25

Anderungen vorbehalten

Schweizer Wurstsalat
MO |dazu 1 Baguettebrotchen und Butter

A, G

. {Bratenplatte
Di |3 verschiedene Sorten Braten, Senf
2 Scheiben Weillbrot und Butter ac

Frikadelle
Mi |mit Nudelsalat und
wonm, A,G,C

mnr_:wnu-__mwm%?ao
Do 2 verschiedene Sorten Schinken, Schnittkése,
2 Scheiben <o~=8833 und Butter a,¢

Allergene:
Gegrillte Hihnchenkeule A=Gluten
“ r . . B = Krebstiere
mit buntem Reissalat C— Eier
G.c D = Fisch
K = Erdniisse
F = Soja
Salamiplatte G = Mileh/Lactose
. . e . : H = Schalenfriichte
Sa 3 versch. Sorten Salami mit Garnitur, dazu = Sollerie.
S 2 Scheiben Mischbrot und Butter 4,¢ J = Senf

. K =Sesamsamen .
L = Schwefeldioxid

|2 Schinkenréllchen ~* -M=Luplnen
m O . ) N = Weichtiere
mit Spargelfiillung, dazu Nudelsalat X = kann Spuren von
A, G, C Allergenen enthalten

1 = mit Farbstoff 5 = mit SiBungsmittel

2 = mit Konservierungsstoff € = mit Antioxidationsmittel
3 = mit Geschmacksverstivker 7 =gewachst

4 = mit Phosphat 8 = kann Grédten enthaiten

9 = mit Nitrit Pokelsalz
10= gebunden mit
Johanniskernmehl oder
Guarkernmieh!

Name:

Tour:

Do

Allergene:

A = Gluten

B = Krebstiere

C=Eier m r
D = Fisch

E = Erdniisse

F=Soja

G = Mileh/Lactose

. H = Schalenfriichte

_uwm__m%,_ mm
J=Senf . o

... K = Sesamsamen

L = Schwefeldioxid

" M = Lupinen |

N = Weichtiere
X = kann Spuren von So
Allergenen enthalten

1 = mit Farbstoff

2 = mit Konservierungsstoff
3 = mit Geschmacksverstirker
4 = mit Phosphat

Abendbrot vom 03.03.25 - 09.03.25

Anderungen vorbehalten

Schweizer Wursisalat

dazu 1 Baguettebrdtchen und Butter
A, G

, Bratenplatte
13 verschiedene Sorten Braten, Senf{

2 Scheiben WeiBbrot und Butter ac

Frikadelle
mit Nudelsalat und

1Senf a,¢.c

Schinken-Kiiseplatte
2 verschiedene Sorten Schinken, Schnittkise,
2 Scheiben Vollkornbrot und Butter a.c

Gegrillte Hihnchenkeule

mit buntem Reissalat
G, C

Salamiplatte
3 versch. Sorten Salami mit Garnitur, dazu
2 Scheiben Mischbrot und Butter 4,¢

2 margwg&m_gg

Imit Spargelfiillung, dazu Nudelsalat

A, G, C

5 = mit SGBungsmittel

7 = gewachst
8 = kann Griten enthalten

9 = mit Nitrit P6kelsalz
10= gebunden mig
Johanniskernmehl oder
Guarkernmeh!

6 = mit Antioxidationsmittel




