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gmzc — Kennzeichnung) gmzc = M..Mxm::ummo::mc gmzc _= Schonkost Mm%xm::Nmmoszmu
Nudeleintopf Bauernhacksteak A1,C,F,G,I Hihnchenbrust A1,F,G,I _m_m.m AM Allergene:
o : : . ‘ i N . . o A(14)=Gluten
mit Rindfleisch und frischem Gemiise, dazu mit Sauce, Kise und Rostzwiebeln, dazu auf Tomatenragout mit Basilikum, KH 40| Ar-\Ween
1 Brotchen und Dessert A1,C,G,I Bohnengemiise und Salzkartoffelns, Dessert | [dazu gediinsteter Reis, Dessert 3,0 wmm.hm_ Awuw A2=Roggen
A3 =Cerste
- A4 =Hafer
Hihnchenschnitzel Rahmgeschnetzeltes Schweinesteak gediinstet Mﬂ mm B = Krebstiere
mit Kohlrabi- Méhrengemiise, dazu vom Schwein mit Gabelspaghetti, dazu mit Sauce1o, dazu Romanesco und KH 36 meM%
Salzkartoffelns A1,C,G,I WeiBkrautsalat ALF,G,I Salzkartoffelns A1,C,F,G,I 3,0BEfY, "3 | E=Ernisse
F=Soja
- - ; Schollenfil - - T Oulz__&_umaomm
panierte Jagdwurst (Schwein) paniertes Schollenfilet gekochtes Rindfleisch A1,G,I ¢y 5;| H!=Mandehn
mit Tomatensauce, dazu Spiralnudeln mit Remouladensauce, dazu Réstkartoffelns | [mit Meerrettichsauce, Salzkartoffelns kH 3 | 2= Haseinisse
> p > K) 2353 | H3=Walnisse
und frisches Obst A1,C,G,I ALGF.G,I und frisches Obst 3,0 BEyy “sg3 | 4= Cashewnisse
- = rFecannusse
_ H6 = Paranisse
feiner Griesbrei Kafilerbraten Kriuterriihrei Mﬁ wm H7 = Pistazien
mit Zucker und Zimt, dazu 1 groBer Becher | |mit Sauce, dazu Wirsinggemiise und auf Rahmspinato, dazu Salzkartoffelns ki~ 36 | | oo
Erdbeerkompott A1,G Salzkartoffelns A1,G,LJ und frisches Obst A1,C,F,G,I 3,0 mem_ Aw% J=Senf
K= Sesamsamen
. L= Schwefeldioxid
Thiiringer Bratwurst Seelachsgrillfilet Frikadelle (Schwein) ~ Ew. 474 M=Lupinen
. < i - . Fett 27 N=Weichtiere
auf Sauerkraut5, dazu hausgemachter auf Ratatouillegemiise, dazu gediinsteter Reis | |mit Saucero, dazu Schwarzwurzeln — y 36 |  X=kann Spurenvon
Kartoffelpiirees und Senf A1,G,LJ und Dessert A1,D,F,G,I und Salzkartoffelns A1,C,F,G,I 3,0 wmﬁ_m_ mwwm Allergenen enthalten
- e BE- Berechnung bezieht sich nur auf Sittisungsbeilage und Dessert
MENU i MENU Il schonkost ——
i 2 = mit Konservie toff it!
09.09 Schnittbohneneintopf ofenfrischer Hackbratens A1,C,F,G,I Mwﬂ wm ki e WRMMN @M—:bmu wcswm.m o
09, . . . . s 4 = mit Phosphat -
S B_H.M Krakauer Wiirstchens, Speck und mit Sauceio, dazu Mischgemiise und mq ;ww 5ot mmm”nmwaim_ Essen 2im Varzehi am
A |Zwiebeln, dazu 1 Brétchen & Dessert A1F,G,1| | Salzkartoffelns, Dessert 3,0 BE .o 33| 6=mitAntioxitationsmittel selbigen Tag
7 =gewachst
n 8 = geschwefelt .
Kasselerbratens Rindersauerbraten A1,F,G,IJ _m_ﬁ Mm 9 = geschwiirzt T_mémmﬁm_: von:
10.08. its d Rotkohl d 2 Thiiri its d Brokkoli d xﬂ 40 10 = enthdlt eine Phenylalaninquelle Menii mXU_.mmm
w mt NCOWV aZu hotkonl un uringer Mmit Sauceo, NNC. rokkoll un KJ 2663 11 = gebunden mit Johanneskernmehl Gotha GmbH & Co. KG
O |KlIoBe, frisches Obst A1,C,F,G,LJ Salzkartoffelns, frisches Obst 4,0 BE ., ‘637 od.Guarkernmehl
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MENU IV Kaltmenii

(griin gekennzeichnet)

MENU VI vegetarisch

(gelb gekennzeichnet)

MENU VII sondermenii

_ Brathering
mit Essig-Ol-Marinade, Zwiebelringe,
dazu Brot und Butter, Dessert A1,D,G

Blumenkohl-Kisemedaillon
mit Rahmsauce, dazu Salzkartoffelns und
Salat, Dessert A1,G,I

Cordon-bleu vom Schwein
mit Bratensauce, dazu Réstkartoffelns
und Salat, Dessert A1,C,F,G,LJ

Hirtensalat mit Tomate, Gurke, Eisberg
Paprika, Schafskise, Mais, Zwiebeln,
Oliven, Dressing., Brotchen & Butter A1,G

vegetarische Paella
Reis-Gemiisepfanne, dazu Joghurtdip und
frisches Obst A1,F,G,I

gebackene Kalbsleber A1,G,1,J
mit Apfel-Rstzwiebelsauce, dazu
Kartoffelpiirees, WeiBkrautsalat, Obst

Toskanischer Brotsalat mit Eisberg
Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch,
Basilikum-Kriuterdressing, Dessert A1,G

Rote Bete Gnocchi
mit Brokkoli- Blumenkohlgemiise in
Rahmsauce, dazu frisches Obst A1,C,G,I

iiberbackenes Champignonsteak
mit Rahmsauce, dazu Rostkartoffelns &
WeibBkrautsalat, Dessert A1,G,I

paniertes Schweineschnitzel
mit Kartoffelsalats, Garnitur und Senf
Al1L,CG,1J

Kisespitzle
mit Rahmsauce, iiberbacken mit Kise und
Rostzwiebeln, dazu Eisberg, Obst A1,C,G

Hirschbraten A1,F,G,I
mit Waldpilzsauce, dazu Apfelrotkohl
und 2 Thiiringer Kl168e, frisches Obst

Salatplatte mit verschiedenen Salaten
und Partyfrikadellen, dazu Saure-Sahne-
dressing, dazu 1 Brétchen und Butter A1,G

Friihlingsrolle
in Kurkumasauce, dazu gediinsteter Reis
und Dessert A1,F,G,I,J

Gebratene Hihnchenbrust
mit Gorgonzolasauce und Schupfnudeln,
dazu Salat und Dessert A1,G,1,J

Taglich
von
Montag bis Freitag

Guten Appetit

frische Salate der Saison mit
Hahnchen Nuggets, dazu
1 Brotchen und Cocktaildressing A1,G

MENU V
Salatpokal

gebratene Chinesische Nudeln

MENU Vili

mit Hithnerfleisch und Gemiise in
stil-saurer Sauce, dazu Dessert
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Abendbrot vom 04.08. bis 10.08.2025

Anderungen vorbehalten

Brathering
(mit Essig-Ol-marinade, Zwiebelringe, dazu
Brot und Butter A1,D,G

hausgemachte Wurstplatte
3 Sorten Wurst, Gewiirzgurke, dazu Butter
und 2 Scheiben Zwiebelbrot A1,G

Kiseplatte
2 Sorten Schnittkdse und 1 Kiseecke, dazu
2 Scheiben Mischbrot & Butter A1,G

paniertes Schweineschnitzel

mit Kartoffelsalats, Garnitur und Senf
ALC,G,IJ

Aufschnittplatte (mit 3 Sorten Wurst)
dazu saure Gurke, Butter und
2 Scheiben Mischbrot 4

Hausmacher Siilze
mit Remouladensauce und 2 Scheiben
Mischbrot A,C,G,LJ,F

Gefliigelsalat
mit Spargel, Ananas und Champignons, dazu
1 Baguettebrétchen und Butter A,G,C,F,I,J

Allergene:

A = Gluten

B = Krebstiere

C = Eier

D = Fisch

E = Erdniisse

F =Soja

G = Milch/Lactose

H = Schalenfriichte

I = Sellerie

J = Senf

K = Sesamsamen

L = Schwefeldioxid

M = Lupinen

N = Weichtiere

X = kann Spuren von
Allergenen enthalten

1 = mit Farbstoff 5 = mit StBungsmittel

2 = mit Konservierungsstoff 6 = mit Antioxidationsmittel
3 = mit Geschmacksverstirker 7 = gewachst

4 = mit Phosphat 8 = kann Gréten enthalten

9 = mit Nitrit Pdkelsalz
10= gebunden mit
Johanniskernmehl oder
Guarkernmehl

Tour:

Name:

Mo
Di.
Mi
Do

Allergene:

A = Gluten

B = Krebstiere

C=Eier Fr

D = Fisch

E = Erdniisse

F = Soja

G = Milch/Lactose

H = Schalenfriichte

1 = Sellerie Sa

J = Senf

K = Sesamsamen

L = Schwefeldioxid

M = Lupinen

N = Weichtiere

X = kann Spuren von mo
Allergenen enthalten

1 = mit Farbstoff

2 = mit Konservierungsstoff
3 = mit Geschmacksverstirker
4 = mit Phosphat

Abendbrot vom 04.08. bis 10.08.2025

Anderungen vorbehalten

Brathering
(mit Essig-Ol-marinade, Zwiebelringe, dazu
Brot und Butter A1,D,G

hausgemachte Wurstplatte
3 Sorten Wurst, Gewiirzgurke, dazu Butter
und 2 Scheiben Zwiebelbrot A1,G

Kiseplatte
2 Sorten Schnittkdse und 1 Késeecke, dazu
2 Scheiben Mischbrot & Butter A1,G

paniertes Schweineschnitzel
mit Kartoffelsalats, Garnitur und Senf
ALC,G,LJ

Aufschnittplatte (mit 3 Sorten Wurst)
dazu saure Gurke, Butter und
2 Scheiben Mischbrot a

Hausmacher Siilze
mit Remouladensauce und 2 Scheiben
Mischbrot A,C,G,LJ,F

Gefliigelsalat
mit Spargel, Ananas und Champignons, dazu
1 Baguettebrétchen und Butter A,G,C,F,LJ

9 = mit Nitrit Pdkelsalz
10=gebunden mit
Johanniskernmehl oder
Guarkernmehl

5 = mit SUBungsmittel
6 = mit Antioxidationsmittel
7 = gewachst
8 = kann Griten enthalten



